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Tabel pemeriksaan penting (CCP) ’,-"": -

¥ Harap diingat bahwa apabila terjadi pelanggaran sebanyak 1 kali atau lebih
lisensi HACCP akan langsung dicabut!
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Laporan tes
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Pemeriksaan dilaksanakan min. 1 tahun sekali

|
1
1
1
1
|
I
I
1
|
1
1
1
|
1
I
1
1
|
1
[ |
¥

o P

J"'
F

]
i
1
I
I

T e s e s e e e e




Menjaga Kebersihan Pribadi & Membersihkan/Mensterilkan Tempat Kerja

-

i e e e e s e ey g,

e B e Bl S S e S

s
.y "

v Karyawan yang sedang bekerja harus
selalu mengenakan pakaian, topi, dan
sepatu kebersihan

Dilarang memakai aksesoris atau

membawa benda-benda kecil pribadi
fjam tangan, cincin, HP, pemantik, dil.)
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v" Melakukan pembersihan/sterilisasi secara
berkala sesuai dengan pedoman rencana
pengelolaan yang berlaku

= Menyusun standar pembersihan/sterilisasi dan
' jadwal, daftar piket penanggung jawatb, dil.
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v"  Kaetika keluar-masuk tempat kerja harus
mencuci tangan, mengeringkan, dan
memakai antiseptik

| Memakai antizeptik setelah tangan
benar-benar kering
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v Menggunakan pembersihfantiseptik
dengan benar dan mengecek cara
penyimpanan

. Apabila kotoran menumpuk (debu, kuman, dlil.),

' manfaat antiseptik akan menurun, jadi bersinkan
dahulu kotoran sebelum memberi antiseptilk
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Tabel warna kadar antiseptik

furi: ppm)

10 50 100 200
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warna, maka ulangi pengenceran

sekali lagi sampai kadarnya sama.

g Antiseptik jangan digunakan lebih dari satu kali.
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3 Apabila kadar antiseptik yang
diencerkan tidak sama dengan tabel
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